Hotelarz

Czekoladki hotelowe

Powstat spdér o to kto pierwszy wprowadzit czekoladki do hotelowych
pokoi i od razu... na posciel. Temat bardzo waski, ale z przeglgdu
starych kronik wynika, ze to pomyst niestrudzonych wiedenczykéw!

ak wida¢ Franz Sacher promu-

jae wroku 1832 swoj czekolado-

wy tort nie byl osamotniony

w swoich slodkich pomystach.

Cukiernicy hoteli Regina w
Wiedniu (zal. w 1877 r) i Kaiserpark-
-Schonbrunn (zal. 1903 r.) wyrabiali tam
slynne stodkosei, w hotelach tych bywal
sam cesarz Franciszek Jozel, réwniez
wielki smakosz stodyezy. Cenione i znane
byly tez wyroby cukiernicze wiedenskich
hoteli Gruben (zal. 1918 r.) i Royal (zal.
1931 r.) powstawaly tam smakowite cia-
sta, praliny w tym czekoladki do hotelo-
wych pokoi.

Konkurencja poza Austrig takze nie
proznowala i tak ,.czekoladki do podusz-
ki” wprowadza Ritz w swoich eleganc-
kich hotelach, najpierw w Paryzu w 1898
i w Londynie w 1905 r. W Londynie takze

ze slodkich wyrobow slynela cukiernia
hotelu Savoy (zal. w 1889 r.), a w Paryzu
hotel George V (zal. w 1928 1.). Za oce-
anem takze zapozyczono ten pomysl
i tak hotel Waldorf Astoria w Nowym Jor-
ku (zal. w 1931 r) uruchamia swojg le-
gendarng cukiernie z firmowymi wyroba-
mi cukierniczymi, w tym z czekoladkami
hotelowymi, zadziwialy smaki, aromaty
i opakowania! Wspomniane wyzej hotele
istnieja do dzisiaj i z cukierni styng!

W przedwojennej Polsce wlasne cu-
kiernie posiadaly m.in. hotele Bristol
i Europejski w Warszawie, Grand we
Lwowie, Bazar w Poznaniu. Tych przyho-
telowyeh cukierni bylo bardzo duzo
i trudno tutaj wymieni¢ wszystkie. Fak-
tem jest, ze ,czekoladka do poduszki”
stala sie standardem i tradycjg. Ale czy
wszedzie?

Z moich aktualnych obserwacji
w kraju wynika, ze duze firmy cukierni-
cze unikajg tego tematu, produkeja ka-
meralna, mala, wymagajaca duzo pracy
recznej, czyli dla wielkich nieoplacalna.
Sa hotele, jak np. warszawski Bristol,
ktore same we wlasnyeh cukierniach
produkujg takie czekoladki, inni zlecaja
malym wytworniom wyrob na wlasnych
recepturach pod scistym rezimem tech-
nologieznym. Niestety najwiecej jest ho-
teli, kiore we wlasne opakowania paku-
ja wyroby ryvnkowe gotowe (praliny. cze-
koladki eoznych typow) i tu jest blad
i uproszezenie tematu!
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Czym jest (powinna by¢) czekoladka
do poduszki? Jest to wyjatkowy wyrob
wykonany na Swiezych naturalnych
sktadnikach: $mietana, selekcjonowana
czekolada, specjalne nadzienie w kilku
wersjach. Takich smakow sie nie zapomi-
na! Z reguly takie wyroby sa krétkotrwa-
te, przechowywane w lodowkach, czeko-
ladki wprost rozplywajg sie w ustach i...
kiadge sie na poduszce przenosimy sie
w Swiat snéw i marzen, to sie pamieta
i do takiego hotelu sie wraca!

Samo opakowanie to rowniez mistrzo-
stwo, male kartoniki, z tloczonym logo,
subtelnie ekologicznie zapakowane, zad-
nej chemii plastikow itp. Smakowalem
rozne czekoladki hotelowe w polskich ho-
telach, dla mnie najlepsze sq te z hotelu
Sofitel-Victoria w Warszawie, mistrzo-
stwo rzemiosla cukierniczego! Czekolad-
ka hotelowa jest celebracja pobytu w ho-
telu, to wiedza i stosujg najlepsi, bo to sie
po prostu oplaca... hotelom z klasa!

Naszym hotelom mozna podsungé
oferte malych .wielkich” cukierni, kto-
rych produkty smialo moglyby sie zna-
lezé w pokojach hotelowych. Znakomite
praliny w wielkim wyborze produkuje
cukiernia ,Sowa” w Bydgoszezy i po-
znanskie pracownie cukiernicze ,.Cho-
colissimo™ oraz ,PAN”, zresztg Poznan
slyngl i slynie w Polsce z najlepszych
cukiernikow!

Tu apel do polskich hoteli, oferujmy
~czekoladki do poduszki” tylko wyso-
kiej jakosei, to si¢ oplaca, badzmy kon-
tynuatorami pieknej Swiatowej hotelar-
skiej tradycji! ¢
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